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Dans I'éventualité ou le bar serait fermé,

Whenever the bar is closed, please feel free to go to the lifeguard station to place your order.

‘ nous vous invitons a passer votre commande directement au comptoir des maitres-nageurs.

~ SURLEPOUCE|TH-18H

QUICK BITES | 11 AM - 6 PM

Tacos au porc effiloché 15
Porc effiloché mariné au chipotle et a I'ananas,
salade croquante de chou rouge et d'avocat,

sauce crémeuse a la coriandre et a la lime
Pulled Pork Tacos

Pulled pork marinated in chipotle and pineapple,
crisp red cabbage and avocado salad,

creamy cilantro-lime sauce

Tacos végétariens @) () 12
Garnis de chou-fleur réti au cari,
pois chiches épicés, sauce au yogourt a la

menthe, amandes grillées

Vegetarian Tacos

Tacos topped with curry-roasted cauliflower
and spiced chickpeas, mint yogurt sauce,
toasted almonds

Le hot-dog du Manoir 12

Une saucisse artisanale, oignons braisés a la biere

The Manor Hot Dog
Artisanal sausage, beer-braised onions

Ne contient pas de lactose
Lactose-free

Végétarien
Vegetarian

Ne contient pas de gluten
Gluten-free

Si vous avez des restrictions alimentaires ou des allergies,

nous vous prions de bien vouloir nous en informer.

If you have dietary restrictions or allergies, please inform us.

Nachos & guacamole maison 16
Croustilles de mais, guacamole signature

a la lime et coriandre fraiche, salsa pico de gallo
Homemade Nachos & Guacamole

Corn chips, guacamole made with lime and fresh cilantro,
pico de gallo salsa

Brochettes de poulet grillées (1) ) 14

Poulet mariné a I'orange et au gingembre, poivrons

et oignons rouges, trempette onctueuse a I'avocat et lime
Grilled Chicken Skewers

Chicken marinated in orange and ginger, peppers and red onions,
creamy avocado-lime dip

SELECTION SUCREE
SWEET SELECTION
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Menu élaboré par le Chef Christophe Annerose
Menu prepared by Chef Christophe Annerose

Service et taxes en sus
Service and taxes are not included
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	Les collations du Zéphyr
	Dans l’éventualité où le bar serait fermé,  nous vous invitons à passer votre commande directement au comptoir des maîtres-nageurs. Whenever the bar is closed, please feel free to go to the lifeguard station to place your order.
	SUR LE POUCE | 11 H - 18 H  QUICK BITES | 11 AM - 6 PM
	Tacos au porc effiloché  Porc effiloché mariné au chipotle et à l’ananas, salade croquante de chou rouge et d'avocat, sauce crémeuse à la coriandre et à la lime Pulled Pork Tacos  Pulled pork marinated in chipotle and pineapple,  crisp red cabbage and avocado salad,  creamy cilantro-lime sauce
	Tacos végétariens Garnis de chou-fleur rôti au cari,  pois chiches épicés, sauce au yogourt à la menthe, amandes grillées Vegetarian Tacos Tacos topped with curry-roasted cauliflower  and spiced chickpeas, mint yogurt sauce,  toasted almonds
	Le hot-dog du Manoir Une saucisse artisanale, oignons braisés à la bière  The Manor Hot Dog Artisanal sausage, beer-braised onions
	Nachos & guacamole maison Croustilles de maïs, guacamole signature  à la lime et coriandre fraîche, salsa pico de gallo Homemade Nachos & Guacamole  Corn chips, guacamole made with lime and fresh cilantro, pico de gallo salsa
	Brochettes de poulet grillées Poulet mariné à l’orange et au gingembre, poivrons  et oignons rouges, trempette onctueuse à l’avocat et lime Grilled  Chicken Skewers  Chicken marinated in orange and ginger, peppers and red onions, creamy avocado-lime dip


	SÉLECTION SUCRÉE SWEET SELECTION
	Trio de beignes Saveurs de votre choix : Chocolat, caramel et vanille Trio of Doughnuts Flavors of your choice: Chocolate, caramel and vanilla
	Muffin maison Housemade Muffin
	Crème glacée Coaticook Saveurs de votre choix :  Fraise, vanille, chocolat, caramel Coaticook Icecream Flavors of your choice:  Strawberry, vanilla, chocolate, caramel




