= Jes Boissoug du 2¢ =

Dans I'éventualité ou le bar serait fermé,
nous vous invitons a passer votre commande directement au comptoir des maitres-nageurs.
Whenever the bar is closed, please feel free to approach lifeguard counter for any ordering request.

Bieres 10 Cocktails 15 Boissons sans alcool 5
Beers Cocktails Alcohol-Free Beverages
Budweiser Pinacolada Liqueurs / Soda
Bud Light Daiquiri fraise/strawberry ou/or Jus de fruit / Fruit Juices
Stella Artois mangue/mango Eau minérale /Mineral Water
Corona Margarita Perrier / Water Perrier
Spritz
Vins s Cocktails en Canette 12
Wine Canned Cocktails
Reine Juliette 18 Bloody Caesar
/ Rosé Wine Limoncello Spritz : : :
Gin Tonic Romeo Microbrasserie Charlevoix
Fontamara Pinot Grigio blanc 14 Spritz les iles Charlevoix Microbrewery
/ White Wine Mojito Fraise / Strawberry Mojito
Smirnoff Ice
Pétillant Clos Amador Cava 15 Whiteclaw
/ Sparkling Cidre 5% /5 % Cider
Fontamara, Sangiovese - 2023 14 MOISk:,:aIIS 10
/ Red Wine Mocxtails
Gin tonic Noroi
Slush Virgin pina colada
Sans Alcool 8 Virgin Daiquiri fraise/strawberry ou/or
mangue/mango
Avec Alcool 13

Service et taxes en sus
Service and taxes are not included



= Jes Collinlions duw ey =

Dans I'éventualité ou le bar serait fermé,

nous vous invitons a passer votre commande directement au comptoir des maitres-nageurs.
Whenever the bar is closed, please feel free to approach lifeguard counter for any ordering request.

SUR LA POUCE
QUICK BITES

Tacos au porc effiloché 15
Porc effiloché mariné au chipotle et a I'ananas,
accompagné d'une salade croquante de chou

rouge d'avocat ainsi que d'une sauce crémeuse a la

coriandre et a la lime

Pulled pork tacos

Pulled pork marinated in chipotle and pineapple, served
with a crisp red cabbage and avocado salad and a creamy
cilantro-lime sauce.

Tacos végétariens 14
Tacos garnis de chou-fleur réti au cari, pois chiches
épicés, accompagnés d'une sauce au yogourt a la

menthe et parsemés d'amandes grillées.
Vegetarian tacos

Tacos topped with curried roasted cauliflower, spiced
chickpeas, served with a mint yogurt sauce and sprinkled
with toasted almondes.

Q Ne contient pas de lactose
Lactose-free

Q‘D Ne contient pas de gluten
Gluten-free

Végétarien
Vegetarian

Si vous avez des restrictions alimentaires ou des allergies,

nous vous prions de bien vouloir nous en informer.
If you are subject to dietary restrictions or allergies, please inform us.

Epi de mais grillés 9
Mais grillé garni de chorizo émietté, beurre épicé
au kimchi et d'une sauce creme slre acidulée
Grilled corn on the cob

Grilled corn topped with crumbled chorizo, spicy kimchi
butter and a tangy sour cream sauce

Brochettes de poulet marinées 14
Poulet mariné a l'orange et au gingembre, grillé
avec poivrons et oignons rouges, servi avec une

trempette onctueuse a l'avocat et lime.
Marinated chicken skewers

Chicken marinated in orange and ginger, grilled with
peppers and red onions, served with a creamy avocado-
lime dip.

Menu élaboré par le Chef Christophe Annerose
Menu prepared by Chef Christophe Annerose

Service et taxes en sus
Service and taxes are not included
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